
heRbeS eT épICeS
LES MÉLANGES ETHNIQUES

Code EAN - Curry : 3275925010374

Descriptif & Avantages :
Les mélanges ethniques Ducros constituent un
véritable voyage à travers les saveurs du monde et
leur diversité permet de varier les menus aussi
souvent que souhaité. Ces mélanges d’épices et

d’herbes aromatiques sont sans sel ajouté ou avec un
taux de sel fortement réduit pour plus de naturalité, plus
de qualité et plus de goût.

Usage et Mise en œuvre :
A incorporer à vos préparations ou à saupoudrer
avant l’envoi, les mélanges ethniques Ducros sont
simples et pratiques à utiliser. Ils apportent aux
entrées, viandes, poissons et légumes des saveurs

raffinées et authentiques. La sélection rigoureuse des
matières premières et le respect des normes de qualité
que s’impose Ducros garantissent des caractéristiques
organoleptiques constantes et une qualité irréprochable.

Détail de la gamme lauréate :
Curry, Marocain, Cajun, Chinois, Tandoori, Mexicain.

Composition :
Curry : Curcuma, coriandre, amidon de blé, fénu-
grec, graine de moutarde, oignon, cardamome, gin-
gembre (3,5%), anis, fenouil, girofle, ail (2,5%),
mélange d’épices.

Mode de conservation :
Conserver à l’abri de l’humidité et de la lumière et
consommer de préférence dans les 3 mois suivant
l’ouverture.

Conditionnement :
Curry : 440 g
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Secteurs d’activité :

Cash & carry

Grossistes

Restauration collective

Restauration d’entreprise

Restauration commerciale


