
bIèReS ARoMATISéeS
AFFLIGEM FRUITS ROUGES

Descriptif & Avantages :
L’alliance de la fraîcheur des arômes naturels de
Fruits et de l’opulence d’une bière de haute

fermentation donne à Affligem Fruits Rouges un
caractère authentique et une vivacité rafraîchissante.

Usage et Mise en œuvre :
Affligem Fruits Rouges se déguste frais à la pression.
pour apprécier toutes les saveurs d’Affligem Fruits
Rouges, il est conseillé de servir le produit entre 6° et 8 °C
dans un verre à calice.

Composition :
eau, Malt d’orge, sirop de sucre inverti, sirop de
sucre, jus de fruits rouges concentré, houblons,

arôme naturel fruits rouges, stabilisant : alginate de
propylène glycol, antioxydant : acide ascorbique.

Mode de conservation :
à conserver au frais avant consommation.

Conditionnement :
Fût de 30 L
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Secteurs d’activité :

Restauration commerciale

Débits de boisson

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION


